onwvie de
Vehdwnes- en (slie

SALADE CAESAR DU WINSTUB FACTORY
20.90 euros
Salade croquante et sa sauce caesar au raifort,
tomates cerises, croltons maison, copeaux de
parmesan, filet de poulet pané maison, avocat.

SALADE LITTLE ITALY 21.90 euros
Mozzarella burrata des Pouilles, salade mélée,
roquette, tomates, tapenade d’olives, tomates
confites, jambon de Parme, involtinis de cour-
gettes, copeaux de parmesan, vinaigrette balsa-
mique.

CARPACCIO DE BOEUF MAISON

ET SON PLAID HIVERNAL 460 BiinGs
Préparer en 4 étapes, fines tranches de boeuf mi-
cuit a basse température, copeaux de parmesan,

sauce tonato, tomates confites, cerneaux de noix,
capres, frites et salade.

Du lundi au vendredi midi
Entrée + plat 14,90€

MENU ENFANT
Un sirop, steak haché

9,00€

OU viennoises + frites, boule de glace

oeufs frais, poules élevés en plein air,

dans les fermes alsaciennes

SUPREME DE SPAETZLES 17,90 euros
Spaetzles, supréme de volaille et créme de
parmesan.

SPAETZLES A LA HOMARDINE
20.90 euros

Spaetzles, saumon fumé, sauce homardine, oignons

rouges, et roquette.

TAGLIATELLES D’ALSACE
AU SAFRAN

Wok de gambas et Saint-Jacques, tagliatelles
fines et safran d’Alsace.

21.90 euros

SPAETZLES ALPINS
Spaetzles, fondue au trois fromages,

viande des Grisons, croitons de pain
et noix.

18,90 euros

SPAETZLES AUX LEGUMES &)
CROQUANTS 15,90 euros

Wok de spaetzles maison et légumes aux herbes
fraiches
(Possibilité de remplacer les spaetzles, par des

tagliatelles fines d’Alsace)
Supplément poulet 4,00 euros

7) PLAT VEGETARIEN

SWISS BURGER
Roesti de pommes de terre, steak haché de
boeuf*, sauce au bleu, comté, cheddar, oignons
rouges, tomates, sauce américaine.

20,90 euros

ROESTI DE SAUMON 20,90 euros
Roesti de pommes de terre, saumon fume,
roquette, oignons rouges, capres.

ROESTI PEPPER 20,90 euros
Roesti de pommes de terre, steak haché de
boeuf*, cheddar, oignons rouges, tomates,

sauce mayonnaise poivrée.

ROESTI CHICKEN BURGER 19,90 euros

Roesti de pommes de terre, filet de poulet pané
maison, cheddar, tomates, salade.

Sauce au choix : sauce tartare ou sauce barbecue ou
mayonnaise au curry tikka massala

ROESTI BACON 21.90 euros
Roesti de pommes de terre, steack haché *,
mayonnaise moutardée, cheddar, cornichons,
comté, bacon grillé, sauce barbecue, salade,
tomates, oignons rouges.

* Steak haché pur boeuf

d’origine France
(1809 piece speciale
du boucher)

WINSTUB FACTORY

Alsacien & Stylé

avec salade d’accompagnement

Htisanale

NATURE 12,00 euros
Créme, lardons, oignons.

GRATINEE 13,90 euros
Créme, lardons, oignons, emmental.
FORESTIERE 14,90 euros
Créme, lardons, oignons, emmental,
champignons.

PARME 15,90 euros

Mozzarella, roquette, jambon de Parme, copeaux
de parmesan, tomates confites.

SAUMON ROQUETTE 15,90 euros
Mozzarella, saumon fumé, roquette, oignons
rouges, capres.

GAMBAS & ST-JACQUES 16,90 euros

Mozzarella, gambas, noix de Saint-Jacques,
tomates, champignons, cebette.

DES ALPES 14,90 euros

Mozzarella, chévre, miel, noix, pickles de radis
noir, copeaux de parmesan.

FROMAGERE &) 14,90 euros

Tomme des Vosges a l'ail des ours, bleu aux noix,
fromage a raclette et cornichons.

PLATS SIANATURE

(accompagné de frites ou spaetzles et salade mélée).

4

\

LE FILET DE BOEUF PREMIUM  250gr 28.90 euros h
sauce au choix poivre ou forestiére.
LE CORDON BLEU CLASSIQUE 350gr 20.90 euros
Jambon blanc, emmental.
LE CORDON BLEU FORET NOIRE 400gr 24,90 euros
Jambon de forét noire, munster.
L'ESCALOPE DE VEAU A LA CREME 24,50 euros
La vraie escalope de veau a la creme et aux champignons (fagon grand-mere).
SUPREME DE CORDON BLEU 23,90 euros
Supréme de volaille garni de blanc de dinde
et emmental, sauce au choix parmesan ou forestiere.
LE SPANISH HARLEM 17,50 euros
Wrap chaud garni de poulet aux épices mexicaines, creme fraiche,
tomates, emmental, cheddar. )
J
ole mement des amis s PESSERTS
~ de18ha2in 100% MAISON
ESSS.SD'E%!EE EEAPQBREQSER CHEESE CAKE DE SAISON
. ET BOULE DE GLACE 9,00 euros
APERO DU BERGER 14,00€ A
Assortiment de fromages. FORET NOIRE 7,00 euros
PLANCHETTE DE CHARCUTERIE  14,00€ revisitce fagen tramisil. :
\ — » —~COUP DE :
Assortiment de charcuteries fines. TARTE FACON MAMAMA @ :
LENTRE AMIS 22,00€ 8.00 euros

Assortiment mixte de charcuteries et de fromages.

LAPERO DES GRANDES TABLEES 31,00€
Grand assortiment mixte de charcuteries

et de fromages.

oles digealfs .

Irish Coffee (whisky, sirop, sucre de canne, café,

chantilly) 7,50€
Framboise, Poire Williams, Marc de Gewurztra-
miner, Quetsch, Mirabelle, Armagnac, Amaretto,
Limoncello, Calvados, Cognac Hennesy, Grappa
6,50€
7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€

COGNAC HENNESSY (4cl)
COGNAC XO (2¢cl)
DIPLOMATICO

DON PAPA (Rhum vanillé)
KRAKEN (Rhum épicé)

Tarte a la pomme et cannelle et sa boule
de glace.

FONDANT AU CHOCOLAT

7,00 euros
accompagné d’une boule de glace au
chocolat blanc.

(dessert maison et sans gluten).




LES EAUX

Perrier 33ci
Eau de Perrier soci

Vittel 25ci

Carola 50cl

San Pellegrino soc
San Pellegrino 1L

Carola 1L

LES S,KOPS 3,00€

Grenadine, Fraise, Cerise, Melon, Menthe, Kiwi,
Cassis, Citron, Caramel, Péche, Curacao bleu,
Fruits de la passion, Noisette, Noix de coco,
Orgeat, Vanille, Violette, Chataigne, Pina Colada,
Framboise, Banane.

_ [
les sofle
Limonade 3,30€
Diabolo 3,80€
Thé glacé maison 4,20€
Oasis tropical 4,20€
Coca 4,20€
Coca cherry 4,20€
Coca zéro 4,20€
Orangina 4,20€
Sprite 4,20€
Schwepp’s Tonic 4,20€
Schwepp’s Agrumes 4,20€
Schwepp’s Ginger bier 4,20€
Red Bull 25ci 5,70€
=
Biees p)ession
26cl 33cl 50cl
Biere blonde 3,90€ 4,60€ 6,80€
Pelican rouge fruits rouges 4,20€ 5,50€ 7,40€
Biere blanche 4,20€ 5,50€ 7,40€
Biere ambrée 4,20€ 5,50€ 7,40€
Fischer 3 houblons 4,20€ 5,50€ 7,40€
Panaché - Monaco 4,20€ 5,50€ 7,40€
Biére au Sirop 4,20€ 5,50€ 7,40€
Amer - Picon - Cynar  4,20€ 5,50€ 7,40€
Girafe de biére (3 litres) 32,00€
Girafe de biére spéciale (3 litres) 38,00€
Biere litre 10,00€
Biere spéciale litre 12,00€

LES AL(ooLS .

Martini rouge - Martini blanc 6c¢l 6,50€
Ricard 2l 4,00€
Porto Rouge - Porto blanc 10cl 5,50€
Campairi 6,50€
Malibu 6,50€
Baileys 6,50€
Passoa 6,50€
Get 27 6,50€
Suze 6,50€
Vodka Smirnoff 7,50€
Rhum XO de dégustation 12,50€
Rhum Havana Club 7,50€
Tequila 6,50€
Grand Marnier 6,50€
Whisky JB 6,50€
Jack Daniel’s 7,50€
Jack Daniel’s Honey 8,50€
Chivas 8,50€
Gin Bombay sapphire 8,50€
Single Malt 10,50€
Le Meyer’s Whisky d’Alsace 10,50€
Jager « BOMB » 6,00€
Supplément Red Bull 1,50€

Bieres artisanales

IPA ambré

White Rabbit Une blanche surprenante
au profil aromatique exotique et au caractere
bien houblonné. Plus fruitée qu’amére,
c’est une biére vive et peu sucrée.

Orange mécanique Une blonde aux saveurs
douces, fruitées et parfumées de miel d’acacia
et de cire d'abeille avec des notes d'orange.

Bieres en bouteilles

Heineken
Despérados
Despérados Red
Corona, Budweiser
Heineken sans alcool

1 uonampoid

w2

Gallo Rosé Californie

[ es rouges

o

Crémant d’Alsace
Crémant Rosé
Kir Royal Crémant

Kir royal champagne
Champagne

Mumm Cordon Rouge
Moét & Chandon

Coupe (12cl)

Verre 1/4 1/2 Bouteille
(15cl)
Rouge d’Ottrott (Alsace) 5.90€ 11€ 19€ 27 €
Vacqueyras « Vieux clocher » 6.40€ 11.50€ 19€ 28 €
Pinot noir « Réserve JB Adam » 5.40€ 10€ 18€ 26 €
« Cuvée des Druides » Lussac St Emilion 5.90€ 11€ 19€ 27 €
Céte du Rhone 4€ 7€ 13€
Bourgogne Hautes Cétes de Beaune 28€
Pinot noir « Les Natures » (Biodynamique) 35€
Sainte Saint-Emilion Grand Cru 35€
Chateau Neuf du Pape 53 €
Pommard «La Chaniére » 59€
\ Cote Rotie 68€
Verre Bouteille
(12¢l)
Pinot blanc 4€ 7€ 13€
Pinot gris «Réserve JB Adam » 5.90€ 11€ 19€ 27 €
Pinot gris «Les Natures » 29€
Riesling «Réserve JB Adam » 5.40€ 10€ 18€ 26€
Riesling «Le Letzenberg» 29€
Gewurztraminer «Tradition JB Adam» 5,40€ 10€ 18€ 26€
Gewurztraminer «Vendanges tardives » 45€
LES ROSES
Verre 1/2 Bouteille
: (15cl) Lhns
. Cote de Provence 5,50€ 10€ 18€  26€ : AT
550€ 10€ 18€ 26¢€ ’\\t‘v‘

6,50€
7,50€
8,00€

10,50€
55€
60€

70€

Crémants d’Alsace

Coupe (12cl) Bouteille

28€
28€

Bouteille
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