Coca

Coca cherry

Coca zéro

Limonade
Apfleschorle

Diabolo

Thé glacé maison
Oasis tropical 25cl
Orangina

Sprite

Fanta Orange
Schwepp’s Agrumes
Schwepp’s Tonic
Schwepp’s Ginger beer
Red Bull 25¢l

Jus de fruits :

Orange, pomme, ananas, tomate, raisin

Relaxante
Détoxifiante
Energisante
Hivernale

3.50€

4,50€
7.00€
4.50€
7.00€
3.80€

4.20€
4.20€
4.20€
KRS
4.20€
4,20€
4.20€
4.20€
3.90€
3.90€
3.90€
3.90€
3.90€
3.90€
3.90€
KRS

4.50€
4.50€
4.50€
4.50€

Grenadine, Fraise, Menthe, Kiwi, Citron, Caramel,
Péche, Curagao bleu, Noix de coco, Orgeat, Violette,

Chataigne, Pina Colada, Framboise.

6.10€
6.10€
6.10€

5.60€

Martini rouge - Martini blanc écl

Ricard 2cl

Porto Rouge - Porto blanc 10cl

Campari

Malibu

Baileys

Get 27

Get 27 menthe-citron
Suze

Gin Tanqueray

Vodka Smirnoff

Rhum XO de dégustation
Rhum Havana Club
Rhum Bacardi Carta Blanca

Rhum Bacardi Carta Oro ambré

Tequila Camino
Grand Marnier
Whisky JB

Whisky Jameson
Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey
Chivas

Gin Bombay Sapphire
Single Malt

Le Meyer’s Whisky d’Alsace
Jager «<BOMB»
Supplément Red Bull

DIGESTIFS

4cl

6.50€
4.00€
5.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
9.00€
6.50€
12.50€
7.50€
7.00€
7.50€
6.50€
6.50€
6.50€
8.00€
7.50€
8.50€
8.50€
8.50€

10.50€
10.50€

Amaretto, Limoncello, Grappa Calvados
Cognac, Diplomatico, Kraken, Don Papa

6.00€
1.50€

6.50€
8.50€

EAUX DE VIE D'ALSACE 4cl

Framboise, Marc de Gewurtz, Mirabelle

3.90€
4,20€
4,20€
4,20€
4,50€
4,20€
4,20€
4,20€

4.60€
5.50€
5.50€
5.50€
5.90€
5.50€
5.50€
5.50€

6.80€
7.40€
7.40€
7.40€
7.90€
7.40€
7.40€
7.40€

7.50€

Vacqueyras «Vieux Clocher»
Pinot noir d’Alsace

Mouton Cadet héritage

Cote du Rhone «Vieux Clocher»

Chateauneuf-du-Pape

Pommard «La Chaniére»

Pomerol «Esprit de Clocher»

Saint AOP Cave de Tain «Nobles Rives»

Verre
(15cl)

6.50€
6.50€
6.50€
4.50€

1/4

12.00€
12.00€
12.00€

8.00€

VINS BLANCS D’ALSACE

Verre 1/4 1/2
(15¢l)
Riesling 5.90€ 11.00€ 19.00€
Pinot gris 5.90€ 11.00€ 19.00€
Gewurztraminer 5.90€ 11.00€ 19.00€
Edelzwicker Joseph Cattin 4.50€ 8.50€ 15.50€
Verre 1/4 1/2 Bouteille

(15¢l)

Cote de Provence 5.90€ 11.00€ 19.00€ 28.00€

Rosé chataigne 6.90€

Chardonnay Blanc IGP Pays d’Oc 5.90€ 11 .00€ 1 9.00€ 28 .O(E

Crémant d’Alsace

Bouteille

28.00€
28.00€
28.00€

Crémant rosé

Kir Royal Crémant

1/2

23.00€
23.00€
23.00€
14.00€

Coupe
(12cl)

6.50€
7.50€
8.00€

Bouteille

32.00€
22.00€
32.00€

59.00€
59.00€
42.00€
39.00€

Bouteille

28.00€
28.00€

uondnpoig



Au choix : poulet ou gambas.

Salade croquante et sa sauce caesar,
tomates fraiches, tomates cerises,
croGtons de pain, copeaux de parmesan,
avocat, oignons crispy.

Mozzarella burrata des Pouilles,

salade mélée, roquette, tomates,
tapenade d’olives, tomates confites,
jambon de Parme, involtinis de courgettes,

copeaux de parmesan, vinaigrette balsamique.

Au choix : sauce parmesan ou sauce forestiére.

Emincé de volaille, spaétziés
oignons cébette, parmesan rapé.

Wok de gambas et Saint-Jacques,
tagliatelles fines et sauce au safran d’Alsace

Spaétzlés, fondue aux trois fromages,
viande des Grisons, cro(tons de pain et noix.

SPAETZLES AUX LEGUMES
CROQUANTS

Wok de spaétzlés, Iégumes de saison
frailchements cuisinés, herbes et sauce soja.

Supplément poulet.

Roestis de pommes de terre maison, steak haché de boeuf,
sauce au bleu, comté, cheddar, tomates fraiches, sucrine,
oignons rouges, sauce américaine.

Roestis de pommes de terre maison, saumon fumé, roquette,
oignons rouges, capres, sucrine, creme d’aneth.

Roestis de pommes de terre maison, steak haché de boeuf,
cheddar, oignons rouges, tomates fraiches, sucrine,
sauce mayonnaise poivrée.

Roestis de pommes de terre maison, filet de poulet pané maison,
sucrine, sauce tartare, cheddar, tomates fraiches.

Roestis de pommes de terre maison, steak haché,
mayonnaise moutardée, cheddar, cornichons, comté, bacon grillé,
sauce barbecue, tomates fraiches, sucrine, oignons rouges.

Galettes de pommes de terre alsacienne, fondue de munster,
jambon cru Forét Noire, bacon grillé, oignons cébette.

Avec pain a burger, double steak haché, tomates fraiches,
sucrine, oignons rouges, cornichons, sauce américaine,
mayonnaise moutardée et cheddar fondu.

Pain a moricette, steak haché de boeuf, jambon Forét Noire grillé,
fondue de munster, cornichons, moutarde a I'ancienne,

tomates fraiches, sucrine et mayonnaise maison au Maggi,
accompagné de frites et de salade.

Galettes de pommes de terre, créme de cheddar maison, pulled pork,
cornichons, oignons crispy.

Créme, lardons, oignons.

Creme, lardons, oignons, emmental.

Creme, lardons, oignons, emmental, champignons.

Créme, lardons, oignons, munster, oignons cébette.

Mozzarella, roquette, jambon de Parme,
copeaux de parmesan, tomates confites.

Mozzarella, saumon fumé, roquette, oignons rouges, capres.

Mozzarella, gambas, noix de Saint-Jacques,
tomates, champignons, cebette.

Mozzarella, chévre, miel, noix, picles de radis noir, copeaux de parmesan.

Creme, mozarella, emmental rapé, copeaux de parmesan,
tomates cerises, oignons cébette.

Créme, sauce tomate, mozzarella, olives noires,
basilic frais, origan.

Foie gras, mozzarella, magret de canard fumé, roquette,
tomates confites, réduction balsamique, pignons de pin.

Créme, mozarella, burrata des Pouilles, huile d’olives bio,
tomates fraiches, tomates confites, basilic frais.

Sauce au choix : poivre ou forestiére.
Accompagné de frites ou spaétzlés et salade mélée.

Jambon blanc, emmental.
Accompagné de frites ou spaétzlés et salade mélée.

Jambon de Forét Noire, munster.
Accompagné de frites ou spaétzlés et salade mélée.

La vraie escalope de veau a la créeme et aux champignons (fagon grand-meére).
Accompagné de frites ou spaétzlés et salade mélée.

Accompagné de frites et salade mélée.

Supréme de volaille garni de blanc de dinde, et emmental, sauce au choix : parmesan ou forestiére.
Accompagné de frites ou spatzlés et salade mélée.

Wrap chaud garni de poulet aux épices méxicaines, creme fraiche, tomates, emmental, cheddar.
Accompagné de frites et salade mélée.

Viennoise d’Alsace, lard fumé, lard salé, saucisse montbeliarde, collet de porc,
choucroute, pommes de terre vapeur, sauce Riesling.

Filet de sandre, filet de saumon, choucroute,
pommes de terre vapeur, sauce Riesling.

Aux saveurs des saisons
Accompagné de sa boule de glace

Tarte maison a la pomme et cannelle
et sa boule de glace cannelle.

Revisitée fagon Tiramisu.

Accompagnée d’une boule de glace chocolat blanc

COUPE 1 boule 2.50€
COUPE 2 boules 5.00€
COUPE 3 boules 7.00€
Supplément chantilly 0.50€

Parfum de glaces : vanille, fraise, chocolat, chocolat blanc, café,
cannelle, pistache, marron, pain d'épice.
Sorbets : framboise, mandarine, citron.



